
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

FICHE TECHNIQUE 

DEGRAISSEUR, ASSAINISSEUR, NON MOUSSANT POUR 

L'INDUSTRIE ALIMENTAIRE 

• APPLICATIONS :  

JET SAN est un dégraisseur assainisseur avec grand pouvoir d'émulsion des graisses animales et 

végétales. Il est conçu pour le nettoyage des planchers et des appareils dans l'industrie alimentaire. 

Quand il est utilisé dans les machines à laver les planchers il élimine les mauvaises odeurs présentes 

dans les réservoirs de récupération des eaux usées. Comme tous les dégraisseurs, il est plus efficace 

dans l'eau chaude. Sa composition ASSAINISSANTE, évite la contamination par les bactéries, algues, 

spores, moisissure et certains virus. Il élimine les mauvaises odeurs qui se développent sur les 

planchers et laisse les surfaces propres et brillantes.  

• MODE D’EMPLOI :  

Utiliser de 1 à 5% selon la nature et le degré de saleté. Appliquer avec les machines, manuellement ou 

à jet. Laisser agir quelques minutes. S'il est utilisé manuellement, mettre des gants vus que le produit 

est un dégraisseur très fort et par conséquent enlèvera aussi la graisse protectrice de la peau. 

DONNEES CHIMIQUES - PHYSIQUES 

Etat :   Liquide 

pH :   12 conçu . 

Mousse :   nul 

Couleur :   Jaunâtre 

Odeur :   Aucune 

 

JET SAN 

Distribué par : Société HYPROM 

N°20 rue Kacem amine cite Dakhla 

Agadir, Maroc 

N° Tel : 05 25 10 80 28 

contact@hyprom.net 

www.hyprom.net 

 

 

• PRECAUTIONS : 

 

Corrosif à l'état pur. Endosser habits et gants adéquats, 

protéger les yeux et le visage. En cas de contact avec les 

yeux ou le visage, laver immédiatement à grande eau et 

consulter un médecin. 
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